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Cette séance était particulierement intéressante et ardue.

Distinguer les arbmes n’est pas évident : il était méme parfois difficile
de les reconnaitre, ou bien, si on les reconnaissait comme une senteur
connue, il n’était pas aisé de mettre un nom dessus ! Le « truc » donné
par notre formatrice pour les nommer était de les associer a des
moments ou des choses de notre enfance.

En sortant, nous étions remplis d’admiration pour les « véritables »
cenologues...
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